Cajoveé keksy

Priprava

Zméklé maslo nakrajejte na malé kousky,
pfidejte cukr, Spetku soli, citronovou kiru a
utfete dohladka. Postupné zaslehejte vejce.
Mouku smichejte s praSkem do peciva a
prosijte ji na maslovy krém. VSe dobfe
promichejte. Cukrarsky sacek s fezanou
trubiCkou naplnte téstem a na plech, ktery jste
vylozili pe€icim papirem, stfikejte rizné tvary
podle vlastni fantazie
(koleCka,esicka,srdi¢ka...). Pecte v
predehfaté troubé pfi 175-200 stupnich
dozlatova, pfiblizné 15-20 min. SuSenky
nechte vychladnout. Cokoladu rozpustte ve
vodni lazni. Vychladlé keksy slepte
marmeladou, pocakejte ¢okoladou a nechte
zaschnout.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 10

4241 kalorii , 8 g cukru ,265 g tukli ,59 ¢
bilkovin

Autor: tereza.smrcek

Odkaz: https://srecepty.cz/cajove-keksy

Ingredience

e 2vejce

e 300 g masla

e 100 g cukru moucka

e 1 vanilkovy cukr

e 400 g hladké mouky

o 1/2 1ZiCky kypficiho prasku do peciva
e 50 g Cokolady na vareni

e 100 g ovocné marmelady

1 1ziCka citrénové kury

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Cukrovi
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