Bucek s nadivkou z bylinek a ¢erného piva

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 2h Omin
Celkovy €as: 2h 30min , Porce: 4

4958 kalorii ,2 g cukrii, 100 g tuk( ,215 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/bucek-s-nadivkou-
z-bylinek-a-cerneho-piva

Priprava Ingredience

Nejprve si pfipravime nadivku — housky
nakrajime na kostic¢ky a zalijeme mlékem.
Uzené maso nakrajime na kosticky,
smichame ho s vejcem, pivem a nasekanymi
bylinkami. Pfiddme namoc¢ené housky a
promichame. Osolime a opepfime. Veprovy
bucek nafizneme na kizi na kostiCky a
prosolime a opepfime. Poté ho nafizneme
tak, abychom udélali kapsu — a tu napinime
nadivkou. PeCeme na 180 °C asi 2 hodiny.
Prabézné prelévame vypekem.

e 800 g bucku

e 1 lzi¢ka soli

o 1/2 1ZiCky pepie

e 250 g uzené krkovice

e 50 ml polotu¢ného mléka
e 100 ml ¢erného piva

e 2 ks housky

1 ks vejce

1 hrst petrzelové naté

1 hrst majoranky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, Hlavni chod
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