Brynzové halusky

Priprava

Brambory ocCistime a nastrouhame na
struhadle najemno. Pfidame vejce, sul a
mouku tak, abychom ziskali husté tésto. Ve
velkém hrnci pfivedeme vodu k varu, osolime
a protlacime do ni tésto, nejlépe pres sito na
halusky s vétSimi oky. Jakmile vyplavou
halusky na hladinu, slijeme je a promichame
jesté horké s brynzou. Na talifi je posypeme
vy8kvarenou slaninou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

2740 kalorii ,4 g cukrti ,120 g tuk( ,109 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/brynzove-halusky

Ingredience

1 kg brambor

150-300 g hladké mouky
1 ks vejce

200 g brynzy

150 g anglické slaniny

1 Spetka soli

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika,
Rodina, Hlavni chod, Tésto
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