Brynzova kolecka

Priprava

Do mouky pfidame zmékly tuk, brynzu, vejce,
prasek do peciva, osolime a vypracujeme
tésto, které dame na 30 minut odlezet do
chladu. Poté tésto vyvalime na pomouceném
véle a vykrajujeme z néj kolecka, ktera
potfeme rozslehanym Zloutkem, okminujeme,
posypeme mletou paprikou, dame na tukem
vymazany plech a peCeme. PeCeme pfi 180
°C, cca 20 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

2549 kalorii ,10 g cukr( ,78 g tukd ,113 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/brynzova-kolecka

Ingredience

e 250 gtuku

e 250 g Brynzy

e 500 g hladké mouky

o 1vejce

e 1/2 bali¢ku kypficiho prasku do peciva
e 1 Zloutek

o 1 Izi¢ka mleté sladké papriky

o $petka kminu

o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, MIécné
vyrobky a vejce , Néco extra, Rodina, Party
obc&erstveni
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