Brusinkovo - jablecny tarte tatin

Priprava

Troubu pfedehiejeme na 180 stuprit. Mouku,
cukr, 150 g masla a vejce vypracujeme v

hladké tésto, které nechame v lednici odlezet.

Zbylé maslo rozpustime, pfidame cukr, vodu.
Michame na mirné teploté do rozpusténi
cukru. Pak masu nechame slabo vrit bez
michani, az ziska svétly zlaty odstin. 23 cm
kolacovou formu vymastime maslem,
nalijeme karamel, posypeme brusinkami a
prikryjeme osminkami jablek, které sme
oloupali a zbavili jadfinca. Tésto vyvalime na
velkost formy, poloZzime na jablicka, mirné
pfitla¢ime a vloZime do trouby. PeCeme
dozlatova. Upeceny kola¢ nechame 5 minut
odstat, navrch polozime talif a kola¢
preklopime. Davame pozor na popaleni
karamelem! Servirujeme s kopeCkem
Slehacky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

3332 kalorii , 75 g cukrii ,134 g tuk(1 ,35 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/brusinkovo-
jablecny-tarte-tatin

Ingredience

e 250 g hladké mouky

e 200 g masla

e 50 g cukru moucka

e 1vejce

e 110 g cukru krystal

e 2lzice vody

e 50 g susenych brusinek
e 700 g jablek

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Klasika, Navstéva, Moucnik
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