Broskvovy Clafoutis od Julie Child

Priprava

Broskve omyjeme a nakrajime na tenké
meésicky. Kola€ovou formu vymazeme
maslem a vysypeme moukou. V mise
promichame mouku, kardamom, mléko,
vejce, sul a polovinu cukru s cukrem
vanilkovym. Na dno formy nalijeme ani ne
tfetinu tésta a dame na 5 minut zapéct do
trouby vyhfaté na 170°C. Poté vyjmeme a
naskladame na néj broskve. Posypeme
zbylym cukrem a zalijeme zbytkem tésta.

Peceme dalSich 50-55 minut a podavame jej

teply, sypany mouckovym cukrem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 10min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 8

1165 kalorii ,2 g cukrd ,19 g tukt ,27 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/broskvovy-
clafoutis-od-julie-child

Ingredience

e 4 zralé broskve, muzou byt i
kompotované

e 300 ml mléka

e 160 g cukru krystal

e 3vejce

e 1 sacCek vanilkového cukru

o Spetka soli

e 80 g hladké mouky

1 1ziCka seminek kardamomu

Kategorie

Obycejny den, Francouzska, Celorocné,
Finan¢né nenaroc¢né, Ovoce, Rychlovka,
Navstéva, Moucnik
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