Brambory zapeceneé s hlivou ustrichou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 45min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

3150 kalorii ,2 g cukru ,61 g tuktu ,107 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-
zapecene-s-hlivou-ustricnou

Priprava Ingredience

V Supke uvarené zemiaky nakrajame na
platky. Umyté hlivy pokrdjame na mensie
kusky, urestujeme na cibuli, pridame do
nakrajanych zemiakov, posolime,

e 1500 g brambor
e 500 g hlivy ustfiéné

, o . ., e« 150 g sadla
pokorenime, zfahka premieSame a vlozime )
] . . « 6vajec
do vymasteného pekaca. V horucej rare i ,
, i , - o e 100 g strouhaného syru
nahrejeme, zalejeme vajiCkami roz§lahanymi 2 cibule

v smotane, posypeme nastrihanym syrom a

° Il | ¥
dopedieme. sul podle potfeby

o troSka mletého pepre
e 200 ml sladké smetany

Tip k receptu

Podavame s r6znymi druhmi zeleninovych
Salatov.

Kategorie

Ceska, Celoro¢né, Houby, Jidlo na kazdy den,
Labuznik, Hlavni chod
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