Brambory v alobalu se zakysanou smetanou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 5min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 35min , Porce: 6

673 kalorii ,0 g cukr(i ,70 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-v-
alobalu-se-zakysanou-smetanou

Priprava Ingredience

Ve Ctyfech Izicich olivového oleje
rozmichame dvé I1ZiCky kofeni na americké
brambory vrchovatou IZiCku soli a rozmarynu.
Potom smési potfeme brambory. Kazdou
bramboru zabalime do dvojitého obalu a
dame brambory do zhavych uhlikil do ohnisté.
Peceme 15 minut z jedné strany a 15 minut z
druhé strany.. Vyndame brambory, rozbalime
z alobalu, rozfizneme a prelijeme zakysanou
smetanou smichanou se zbylym olejem, jarni
cibulkou a soli.

e 6 IZic olivového oleje

e 2 Izi¢ky kofeni na americké brambory

o 1 I1ZiCka soli

o 2 Spetky rozmarynu (pokud mozno
Cerstvého)

e 8 ks brambor

e 1 kelimek zakysané smetany

e 2 ks jarni cibulky

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Rodina, Priloha
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