Brambory na viné

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

2707 kalorii ,1 g cukrti ,253 g tukd ,34 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-na-vine

Priprava Ingredience

Syrové brambory oloupeme, zalijeme vinem-
nejlépe néjakym sussim, osolime a uvafime
domékka. Poté brambory nechame
vychladnout a pokrajime na silngjsi platky. V
mise ze 4 bilk( uslehame tuhy snih, osolime
ho, zaSlehame do néj 4 Zloutky, az vznikne
takoveé pénove tésto. V panvi rozehfejeme
olej a v ném smazime platky brambor, které
jsme pred tim namodili v pénovém téste.
Nechame okapat od oleje a podavame.

e 500 g brambor

e 300 ml bilého vina

e 4vejce

o S$petka soli

e 250 ml slunec¢nicového oleje

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nendrocné, Zelenina, Rodina, Vegetarian,
Priloha
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