Bramborove noky s rajcaty a bazalkou

Priprava

Brambory uvarime ve slupce den predem.
Druhy den je nastrouhame, smichame s
moukou, trochou soli, vejci a pfipravime
hladké tésto. Z tésta IZici vykrajujeme nocky,
které vafime v osolené vodé. V panvi
rozpustime maslo s olejem a pridame rajCata
pfekrajena na poloviny. Osolime, opepfime.

Pfidame nasekané bylinky a kratce smazime.

Noky podavame prelité rajcatovou omackou
posypané strouhanym parmezanem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

2087 kalorii ,8 g cukri ,79 g tuk ,75 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-noky-

s-rajcaty-a-bazalkou

Ingredience

e 400 g brambor

e 270 g hladké mouky
e 70 g cherry rajcatek
e 50 g masla

e 50 ml olivového oleje
e 75 g parmezanu

e 1 1ZiCka soli

o 1/2 1ZiCky pepie

e 2Kksvejce

o 3 lzice bazalky

o 3 lzice petrzelové naté

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Hlavni chod
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