Bramborové mésicky pecené s rajcatky a
hrozny

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 35min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 4

174 kalorii , 36 g cukr(l ,2 g tukt ,4 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
mesicky-pecene-s-rajcatky-a-hrozny

Priprava Ingredience

Brambory dobfe vydrhneme ve vodé,
neoloupané nakrajime na mesicky, osolime a
opepfime. Na plech vymazany olejem
vsypeme bramborové mésicky, postfikame je
olejem a ve vyhfaté troubé nechame asi 20 -
25 minut péct. Plech vyndame, ke skoro
pecenym bramboram pfidame rajcatka a
bobule vina a plech vratime jesté asina 5 - 8
minut do trouby. Podavame jako pfilohu k
pfirodné upravenym stejkiim nebo
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e 600 mensSich brambor

« olivovy olej

« sul a pepf podle chuti

e 200 g kuli¢ek hroznového vina
e 200 g cherry rajcatek
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