Bramborové klouzky

Priprava

Syrové brambory oloupeme a nastrouhame.
Vodu z nich scedime a vmichame tolik hladké
mouky, aby vzniklo tuzsi tésto. LZici z néj
vykrajujeme noky a vkladame je do vrouci
neosolené vody. Vafime asi 15 minut.
Mezitim v kastrole rozpustime sadlo,
vyklepneme do néj vejce, osolime a nechame
je trochu srazit. Uvafené noky vyjmeme a
pfidame do vajec. Osolime, opepfime a
posypeme nasekanou pazitkou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 6

796 kalorii ,3 g cukrti ,25 g tuk( ,35 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
klouzky

Ingredience

e 4 velké brambory

e 1 IZice sadla

e 100 g hladké mouky
e 4vejce

e 1 cibule

o Spetka soli

o troSka pepre

1 I1zicka pazitky

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Zelenina
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