Bramborova rolada s houbami

Priprava

Béznym zplsobem pfipravené tésto na vale
rozvalime. Nakrgjenou cibuli zpénime na
tuku, pfidame ocisténé a rozkrajené houby a
podusime. Po zméknuti odstavime, do
prochladlého pfidame vejce a zahustime
strouhankou. Rozvrstvime na bramborové
tésto, poté ho sto€ime v mensi roladu a
vafime cca 20-25 minut. Uvafenou roladu
rozkrajime a polijeme sadlem se Skvarkami.
Podavame s Cerstvym salatem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

1633 kalorii ,0 g cukri ,12 g tukt ,40 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborova-
rolada-s-houbami

Ingredience

1 baleni Bramborového tésta v prasku
e 2lZice tuku

e 1cibule

e 30049 hub

e 2vejce

e 1/2 hrnecku strouhanky

e 1/2 hrneCku sadla

1 hrst Skvark

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Houby, Klasika, Rodina, Hlavni
chod, Ostatni
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