Bramborova babovka

Priprava

Zloutek utfeme s cukrem do pény a za stalého
michani postupné pfidavame studené, jemné
nastrouhané uvarené brambory, Heru
nakrajenou na malé kousky, nastrouhanou
citrénovou kiru a vanilkovy cukr. Ze dvou
bilki uSlehame snih (pfidame Spetku soli) a
vmisime do n&j mouku smichanou s praskem
do peciva. Tuto smés potom zlehka
pfimichame do tésta. Hodné tuhé tésto dame
do pfedem dobfe vymazané a vysypané
hrubou moukou formy. Pe€eme zvolna cca 45
minut.

Tip k receptu
Nejde-li nam babovka po upeceni vyklopit,
zabalime formu do mokré utérky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

2167 kalorii ,0 g cukrti ,59 g tuka ,39 ¢
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborova-
babovka

Ingredience

e 250 g brambor

e 2slepiCi vejce

e 150 g cukru moucka
250 g polohrubé mouky

e 1 baleni vanilkového cukru

e 60 g Hery

e 1/2 citrénu

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Rodina,
Moucnik, Snidané, Svacinka
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