Boruvkova babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 8

1659 kalorii ,1 g cukri ,39 g tuk( ,54 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkova-
babovka

Priprava Ingredience

Zloutky, cukr, rum a $tavu z pomerande
utfeme do husté pény. Prfidame
pomerancovou kuaru, 9 IZic mouky a sul. Do
hladkého tésta zlehka vmichame tuhy snih a

e 10 IZic hrubé mouky
e 7 lzic cukru moucka

. L T wi ¢ o 6vajec
boruvky, které jsme promichali s 1 1Zici V,J
y N , e 3lzice rumu
mouky. Tésto nalijeme do vymazané a . _
o Spetka soli

vysypané formy a peCeme ve stfedné vyhrati
troubé asi 20 az 25 minut. Po vychladnuti ji
pocukrujeme nebo polijeme polevou.

e 1 1zi€ka pomerancové kury
e 1 lzice pomerancové stavy
e 300 g boravek

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Klasika, Rodina, Moucnik
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