Bezlepkova stola s rozinkami a mandlemi

Priprava

Rozinky namoc¢ime na 10 minut do rumu.
Mezitim mandle vhodime do vrouci vody,
vafime je tak dlouho, dokud se hnéda slupka
nezacne odlupovat. Mandle zchladime a
oloupeme. Nékolik mandli si nechame na
ozdobu a zbytek nasekame. Méaslo utfeme s
cukrem krupice, pfidame vejce, mouku
smichanou s kypficim praskem, sal a vse
dikladné promichame. Pfidame 50 ml rumu,
nasekané mandle a rozinky. Smés dukladné
promichame a vlijeme do formy na biskupsky
chlebicek o délce 30 cm, kterou jsme vyloZili
pecicim papirem. Dame péct na 50 minut do
pfedem vyhfaté trouby na 200 °C. Upe€enou
a vychladlou Stolu vyndame z formy,
pocakame zbylym rumem, posypeme celymi
mandlemi a cukrem mouckou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

3031 kalorii , 8 g cukrd ,221 g tuk(i ,60 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/bezlepkova-stola-
s-rozinkami-a-mandlemi

Ingredience

e« 150 g masla

e 150 g cukru krupice

e 3vejce

» 150 g sojové mouky

e 1 kypfici prasek do peciva

o Spetka soli

e 150 g rozinek

e 150 g mandli

e 75 mlrumu

e 2 lzice cukru moucky na posypani

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,
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