Bananovy dort od IrcCi

Priprava

Z mléka, cukru a pudinkoveho prasku
uvafime pudink, jesté do horkého pudinku
vmichame namocenou zelatinu a po
vychladnuti smichame s uslehanou
smetanou. Dortovy korpus rozfizneme,
spodni ¢ast potfeme dZzemem a poklademe
na platky nakrajenymi banany. Na né
navrstvime 2/3 pudinkového krému a
pfiklopime druhou polovinou korpusu. Povrch
opét potfeme dZzemem a ozdobime
pudinkovym krémem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 8

1103 kalorii ,0 g cukr( ,62 g tukt ,4 g
bilkovin

Autor: kotatko

Odkaz: https://srecepty.cz/bananovy-dort-od-
irci

Ingredience

1 piskotovy korpus

4 banany

2 hrnky mléka

2 Izice cukru krupice

1 saCek vanilkového pudinkového prasku
1 baleni praskove Zelatiny

1 baleni smetany ke Slehani (Slehacky)

1 sklenice dzemu

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Navstéva, Mouénik
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