Bajecna povidla bez michani

"" W Obtiznost:

J
Cas ptipravy: 2h 30min , Cas vareni: 6h Omin
Celkovy €as: 8h 30min , Porce: 10

3352 kalorii , 700 g cukrti ,0 g tuk ,20 g
bilkovin

Autor: Baara

Odkaz: https://srecepty.cz/bajecna-povidla-
bez-michani

Priprava Ingredience

Ta nejlepsi a nejjednodussi povidla
bez starosti. Vabiva viiné pec¢enych

S Feni - — 2 kg vypeckovanych Svestek
Svestek, kofeni a rumu vas omami. g vypeckovanyc

e 300-500 g cukru krupice

1. Svestky omyite, vypeckujte a v pfipads, ze e 2lzice octa

nemate v povidlech radi kousky tak rozmixujte e 4 |Zice rumu

tycovym mixerem. « 1 Izitka mleté skofice
2. Smichejte s cukrem, octem a kofenim, o kardamom dle chuti
promichejte a nechte ulezet, minimalné 2 o mlety zzvor dle chuti

hodiny, ale klidné i pres noc.  citronova stava dle chuti

3. Ulezenou smés dejte do pekade a vlozte do « 3 ks rozdrceného hiebicku
vyhraté trouby na 230°C. Pecte 30 minut. Pak
teplotu sniZzte na 140°C a pomalu bez michani

pecte dokud nejsou hustéa a tmava. To mlze .
trvat 3-6 hodin. Nemichejte! Kategorie

4. Horkymi povidly plnte sterilované sklenice,  Ceska, Podzim, Celoro¢né
vrSek zakapnéte rumem nebo jinym tvrdym

alkoholem. Uzavfete vickem, pfetoCte dnem

vzhdru a nechte vychladnout.

Poté skladujte v chladu a téste se, az timto
pokladem naplnite ¢eské buchty nebo doladite
jinou pochoutku.
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