Bagacata

Priprava

Brambory oloupeme, omyjeme a

nastrouhdme najemno na jemném struhadle.

Skvarky nameleme a pfidame k
nastrouhanym bramborim, dale pfidame
vejce, utfeny ¢esnek se soli, majoranku,
mouku a udélame tésto, které nasledné
rozdélime na mensi dily a ty vyvalime na
placku. Placku poté dame na olejem
vymazany plech a v troubé& pe¢eme z obou
stran dozlatova.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

1200 kalorii ,1 g cukr( ,27 g tuk( ,38 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/bagacata

Ingredience

e 500 g brambor

e 100 g umletych Skvarki
e 2Kksvajec

e 3 strouzky Cesneku

e 150 g polohrubé mouky
e 2 lzice olivového oleje

o 3petka majoranky

o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Zelenina, Néco extra, Rodina,
Hlavni chod
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