Babovka z domaci pekarny

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

2105 kalorii ,1 g cukrti ,163 g tuk( ,24 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-z-
domaci-pekarny

Priprava Ingredience

Vejce, olej, cukr, pudinkovy prasek, prasek do
pecCiva a rum dame do pekarny. Zapneme
program Tésto a nechdme promichat asi 20
minut. Vydélame haky a zapneme program
Peceni, pe¢eme asi 50 minut pfi 150°C.
Hotovou babovku pocukrujeme. Mizeme péct
i v klasické formé v troubé.

e 4vejce

e 140 ml rostlinného oleje

e 140 g cukru moucka

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e 4 pudinkové prasky

1 1ZiCka rumu

Tip k receptu

Pudinkové prasky miZzeme namichat, tfeba dva i
vanilkové a dva malinové. Kategorle

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Klasika, Rodina, Pecivo a
produkty domaci pekarny
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