Babovka s mandarinkami a skorici

Priprava

Tuk utfeme s cukrem, vejci a rumem do husté

pény. Mouku prosejeme s praskem do peciva
a se skofici a pfimichame k péné. Ovoce
nakrajime na mensi kousky. Do vymazané a
vysypané formy nalijeme trochu tésta,
pokryjeme Casti ovoce, opét dame tésto,
ovoce a nakonec tésto. Troubu vyhfejeme na
200°C, ale pe¢eme na 180°C. Vychladlou
babovku polijeme bilou polevou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 8

3321 kalorii , 23 g cukrli ,214 g tuk( ,58 g
bilkovin

Autor: pink.verca

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-s-
mandarinkami-a-skorici

Ingredience

e 250 g mandarinek

e 1 Izice skofice

e 250 g Hery

e 250 g cukru krupice

e 350 g polohrubé mouky

e 4vejce

1 saCek kypficiho prasku do peciva

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenarocéné,
Néco extra, Navstéva, Moucnik
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