Priprava

Do kastrllku vlijeme Slehacku, pfidame
mouckovy cukr, vanilkovy cukr a mouku a pul
minuty za stalého michani povarime.
Nechame trochu vychladnout a vmichame
kandované ovoce a mandle. Na vymastény a
vysypany plech €i na pecici papir délame
IZickou malé hromadky, které dle potfeby
jesté upravime do pozadovaného tvaru a
klademe trochu déle od sebe. Dame do
predehfaté trouby a pe¢eme asi 15-20 minut
pfi 150-180°C. Ke konci radéji porfadné
hlidame, snadno se spali. Nechame
vychladnout a spodky potfeme ¢okoladou na
vafeni ¢i tmavou polevou.

Tip k receptu

Misto ¢asti kandovaného ovoce Ize pokrgjet i
rozinky, suSené Svestky, brusinky apod. Na chuti
se nic nepokazi, jsou vyborné. Mozno dat i sekané
vlaSské ofechy Ci ofisky liskové, samoziejmé za
pfedpokladu dodrzeni stanoveného mnozstvi
ingredienci.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 10

1986 kalorii , 8 g cukr( ,87 g tuku ,41 g
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/babicciny-
marokanky

Ingredience

e 500 ml Slehacky

e 12 dkg cukru moucka

o 16 dkg kandovaného ovoce

« 16 dkg sekanych loupanych mandli
e 1 baleni vanilkového cukru

e 3 dkg hladké mouky

Kategorie

Vanoce, Ceska, Vegetarianska, Zima, Finanéné
nenarocné, Klasika, Cukrovi
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