Priprava

Odistenu cibulu, papriku, cesnak a paradajku
zomelieme na mlynéeku na méso a ddme
varit spolu s cukrom, solou, octom a olejom.
Pre pikantnejSiu chut moézeme pridat feferon.
Varime asi 1 az 1,5 hodiny. Horicou zmesou
plnime pohare, ktoré potom uzatvorime a
sterilizujeme asi 10 minat pri 100 stuprioch
Celzia. Pohare potom nechame vychladnif vo
vode v ktorej sme ich sterilizovali.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 1h 40min
Celkovy €as: 2h 20min , Porce: 1

425 kalorii ,40 g cukri ,13 g tuk( ,10 ¢
bilkovin

Autor: joice

Odkaz: https://srecepty.cz/aivar

Ingredience

1 kg Cervené papriky
1 cibule

1 palicka Cesneku

1 vétsi rajCe

2 |Zice cukru krupice
2 |Zice octa

1 Izice soli

2 Izice olivového oleje
1 feferonka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Klasika, Rodina, Priloha
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